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Keine andere Region der Welt steht so sehr für Prestige und
prickelnde Eleganz wie die Champagne. Nur hier entsteht der
wahre Champagner – Sinnbild für festliche Momente und
höchsten Genuss. Neben den berühmten Häusern, die den
internationalen Geschmack prägen, sind es die unabhängigen
Winzerchampagner, die wahre Geheimtipps darstellen:
handwerkliche Meisterwerke, die das unvergleichliche
Kalksteinterroir widerspiegeln. Im Mai zeigt sich die
Champagne von ihrer schönsten Seite: die Reben treiben frisch
aus, die Landschaft erstrahlt im zarten Grün. Diese exklusive
Reise, kuratiert gemeinsam mit Champagne Characters, führt
uns zu den Charakterköpfen der Region – den unabhängigen
Winzer:innen, deren Handschrift jeden Schluck
unverwechselbar macht. Ergänzt wird die Reise durch
kulinarische Entdeckungen nach Empfehlung der
Champagnergüter sowie einem inspirierenden Nachmittag in
Reims mit Stadtführung.

Freuen Sie sich auf ein verlängertes Mai-Wochenende voller
prickelnder Genussmomente, Eleganz und französischer
Lebenskunst.

Auf ein baldiges „Santé“!
Ihre,
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caro l ineder le r . com

http://www.carolinederler.com/


Besuche bei folgenden Champagner-Winzern:

Champagne Éric Taillet
Champagne Ullens
Champagne Vauversin
Les Frères Mignon
& einem großen Champagnerhaus als
Kontrapunkt
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https://www.champagne-characters.com/winzer/geoffroy/?srsltid=AfmBOoo0ppWvcXd9GwWfUaOL8oAGNiqcSIHzwW76_7Q4qabMIZCoTEVl


Sl
ow

 tr
av

el
 a

nd
 s

lo
w

 w
in

e 
- g

oo
d 

th
in

gs
 ta

ke
 ti

m
e

M i t t w o c h  2 7 .  M a i  
I n d i v i d u e l l e  A n k u n f t  @ L o i s i u m  H o t e l
A b e n d s  -  G e t  t o g e t h e r  D i n n e r  i m  H o t e l  

D o n n e r s t a g ,  2 8 .  M a i
C h a m p a g n e  V a u v e r s i n
M i t t a g e s s e n  
C h a m p a g n e  É r i c  T a i l l e t
S a c r é  B i s t r o  D i n n e r ,  E p e r n a y  

F r e i t a g ,  2 9 .  M a i
C h a m p a g n e  U l l e n s
M i t t a g e s s e n  L a  G a r e  
C h a m p a g n e  L e s  F r è r e s  M i g n o n
D i n n e r  L a  B a n q u e ,  E p a r n a y

S a m s t a g ,  3 0 .  M a i
M a r k t t a g  E p e r n a y
L u n c h  i n  M a r k t n ä h e
B e s u c h  R e i m s  m i t  S t a d t f ü h r u n g
A b s c h l u s s d i n n e r  i m  S t e r n e r e s t a u r a n t  A r b a n e ,  R e i m s

S o n n t a g ,  3 1 .  M a i
I n d i v i d u e l l e  A b r e i s e  o d e r  V e r l ä n g e r u n g  d e r  R e i s e .

* V o r b e h a l t l i c h  P r o g r a m m ä n d e r u n g e n

Reiseplan*

c a r o l i n e d e r l e r . c o m

2 7 .  -  3 1 .  M a i  2 0 2 6
C h a m p a g n e  E x p e r i e n c e

2 7 .  -  3 1 .  M a i .  

https://sacrebistro.fr/
https://www.lagarelemesnil.com/
https://www.lagarelemesnil.com/
https://www.champagne-characters.com/winzer/doyard/?srsltid=AfmBOoq60rgqn65EJlkRynk0RVL4KRIwso7h50kKYB08Vtp8zdkbDX1O
https://www.brasserie-labanque.fr/


Hotel

'

caro l ineder le r . com

Loisium Wine
& Spa Hotel
Champagne
Sinnlich, einladend, gemütlich.
Am Hügel zwischen Wald und Rebenmeer vereint
das Hotel Natürlichkeit mit Genuss. Spa Club mit
Outdoorpool, Brasserie und Bar. Ein wunderbarer
Hub für eine Champagnerreise mit idealen
Möglichkeiten für Genuss und Entspannung.

1 Allée de la Sapinière
51160 Mutigny

carol ineder ler .com

A n r e i s e  a b  C h a r l e s  d e  G a u l l e :  

Ö f f e n t l i c h :  m i t  d e m  T G V  v o m
F l u g h a f e n  n a c h  C h a m p a g n e - A r d e n n e  -
d a n n  p e r  T a x i  z u m  H o t e l ,  o d e r  m i t  d e m
Z u g  v o n  C h a m p a g n e - A r d e n n e  w e i t e r
n a c h  A v e n a y .  V o n  d o r t  2  k m  z u m  H o t e l
p e r  T a x i .
 
P r i v a t e  T a x i :  a b  2 5 0 , -  E u r o  T r a n s f e r
v o m  F l u g h a f e n  z u m  H o t e l  

https://www.loisium.com/champagne/
https://www.loisium.com/champagne/
https://www.loisium.com/champagne/
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3 . 0 0 0 , -  E u r o  b r u t t o /  p r o  P e r s o n
E i n z e l z i m m e r a u f s c h l a g  5 0 0 , -  E u r o
b i s  1 2  R e i s e n d e

I n k l u d i e r t  s i n d
4  Ü b e r n a c h t u n g e n  i m  D o p p e l z i m m e r  L o i s i u m  C h a m p a g n e
G e s a m t e s  P r o g r a m m  i n k l u s i v e  a l l e r  b e s c h r i e b e n e n
P r o g r a m m p u n k t e .
D e u t s c h s p r a c h i g e  B e g l e i t u n g / O r g a  w ä h r e n d  d e r  g e s a m t e n
T o u r :  C a r o l i n e  D e r l e r ,  M A
w w w . c a r o l i n e d e r l e r . c o m

T e i l n e h m e r a n z a h l  b i s  z u  1 2  R e i s e n d e .  J B  t r a v e l  G m b H
b e h ä l t  s i c h  v o r ,  d i e  R e i s e  b e i  N i c h t e r r e i c h e n  d e r
T e i l n e h m e r z a h l  b i s  6 0  T a g e  v o r  R e i s e a n t r i t t  a b z u s a g e n .  

F l u g  o d e r  S t o r n o v e r s i c h e r u n g  s i n d  n i c h t  e n t h a l t e n .  G e r n e
u n t e r s t ü t z e n  w i r  b e i  d e r  F l u g b u c h u n g
s o w i e  e i n e r  V e r l ä n g e r u n g  d e s  A u f e n t h a l t s .

K o n t a k t  B u c h u n g  d e r  R e i s e :
c a r o l i n e d e r l e r . c o m  i n  Z u s a m m e n a r b e i t  m i t  J B  t r a v e l  G m b H
c / o  J u l i a  B a l a t k a  0 6 7 8 / 1 3 2 3 2 8 5
c / o  C a r o l i n e  D e r l e r  0 6 8 0 / 3 1 5 4 0 0 0
M a i l :  c d e r l e r @ j b t r a v e l . g m b h

c a r o l i n e d e r l e r . c o m

2 7 .  -  3 1 .  M a i  2 0 2 6  C h a m p a g n e

P r e i s

Champagne
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S T O R N O B E D I N G U N G E N :  

•  b i s  9 0  T a g e  v o r  R e i s e a n t r i t t  0  %  
•  a b  9 0  b i s  6 0  T a g e  v o r  R e i s e a n t r i t t  5 0  % ,  
•  a b  6 0  b i s  3 0  T a g e  v o r  R e i s e a n t r i t t  7 5  % ,
•  a b  3 0  T a g e  v o r  R e i s e a n t r i t t  1 0 0  %  d e s  R e i s e p r e i s e s .  

•  B e r e i t s  v o m  V e r a n s t a l t e r  g e t ä t i g t e  u n d  n a c h w e i s l i c h  n i c h t
r e f u n d i e r b a r e  A u s g a b e n  ( z .  B .  A n z a h l u n g e n  f ü r  H o t e l s  u n d  a n d e r e
L e i s t u n g e n ,  T i c k e t s  o h n e  R ü c k e r s t a t t u n g s m ö g l i c h k e i t  e t c . )  s i n d
i m  F a l l e  e i n e s  S t o r n o s  i n  j e d e m  F a l l  z u r  G ä n z e  v o m  K u n d e n  z u
b e g l e i c h e n .  

R E I S E V E R S I C H E R U N G :  
W i r  e m p f e h l e n  I h n e n  d e n  A b s c h l u s s  e i n e s  R e i s e s c h u t z e s ,  d a m i t
S i e  u m f a s s e n d  a b g e s i c h e r t  s i n d .  ( z B .  S t o r n i e r u n g  d e r  R e i s e  o d e r
R e i s e a b b r u c h ) .  W i r  e m p f e h l e n  d a z u  d e n  S p e z i a l i s t e n  f ü r
R e i s e v e r s i c h e r u n g e n  E u r o p ä i s c h e  V e r s i c h e r u n g  A G .  G e r n e
i n f o r m i e r e n  w i r  S i e  p e r s ö n l i c h  z u  d e n  m ö g l i c h e n  b u c h b a r e n
R e i s e s c h u t z - O p t i o n e n  f ü r  I h r e  R e i s e .

P R O G R A M M H I N W E I S E :  

•  B i t t e  i n f o r m i e r e n  S i e  u n s  b e i  e t w a i g e n
L e b e n s m i t t e l u n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  o d e r  E r n ä h r u n g s f o r m e n  ( z . B .
V e g e t a r i e r ) .  
•  D i e s e  R e i s e  i s t  a u f g r u n d  d e r  u n t e r s c h i e d l i c h e n  T r a n s p o r t m i t t e l
u n d  d e s  B e s i c h t i g u n g s p r o g r a m m s  n i c h t  f ü r  P e r s o n e n  m i t
e i n g e s c h r ä n k t e r  M o b i l i t ä t  g e e i g n e t .  
•  H o t e l - ,  R e s t a u r a n t -  u n d  P r o g r a m m ä n d e r u n g e n  a u f  g l e i c h e m
S t a n d a r d  a u f g r u n d  ö r t l i c h e r  G e g e b e n h e i t e n  v o r b e h a l t e n .  

c a r o l i n e d e r l e r . c o m

2 7 .  -  3 1 .  M a i  2 0 2 6  C h a m p a g n e
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Ich freu’  mich auf
unsere gemeinsame
Champagne-Reise!

Ihre,

About Caroline Derler
Geboren und aufgewachsen in der Steiermark, gegessen und getrunken in der ganzen Welt. Mein Weg führte mich
über ein internationales Betriebswirtschaftsstudium in Österreich und Paris, einen Master in „Food Culture &
Communication“ an der Slow Food University (UNISG) in Italien bis hin zur WSET-Zertifizierung in International Wine
and Spirits. Ich liebe Wein, weil er unzählige Facetten bietet, die es zu entdecken gilt. Menschen zu hosten liegt in
meiner DNA, und „The Power of Access“ ist mein Schlüssel zum Erfolg. Meine größte Freude ist es, Ihnen verborgene
Schätze zu zeigen – die besten Orte zum Essen und Trinken, herausragende Weingüter und Winzer. Die besten Weine
und Speisen der Welt zu zeigen, ist meine Leidenschaft und der Beruf, den ich liebe.


